
Valentine‘s day



Valentinsmenu direkt am See
14. Februar 2012

Entenleberterrine im Sauternesmantel
mit Brioche und Feigenchutney

*****
Seeteufelmignons in Safran gedämpft

serviert mit jungem Blattspinat
*****

Entrecôte double 
serviert mit Trüffelsauce

dazu Kartoffelstock und Wintergemüse
*****

Marquise au chocolat
mit Pistaziensauce und Rosenwassersorbet

CHF 98.00 pro Person

Lake Side | Bellerivestrasse 170 | 8008 Zürich | Tel.: 044 385 86 00
restaurant@lake-side.ch | www.lake-side.ch
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